
PresentaciónPresentaciónPresentaciónPresentación    Frasco de vidrio transparente, de 240 grs. y 430 grs. 

EmbalajeEmbalajeEmbalajeEmbalaje    Caja de cartón con 12 unidades de 240 grs.  y de 6 
unidades de. 430 grs. 

Características del Características del Características del Características del 
ProductoProductoProductoProducto    

Las aceitunas en conserva se elaboran con aceitunas 
orgánicas de la variedad Sevillana con agua, sal y ácido 
cítrico. 
  

DuraciónDuraciónDuraciónDuración    18 meses a partir de la fecha de elaboración.     

ProducciónProducciónProducciónProducción    Cosecha a mano en los meses de Abril, Mayo y Junio. 
Después de pasar por un control de calidad y limpieza, las 
aceitunas se lavan, procesan, envasan y pasteurizan.  

DisponibilidadDisponibilidadDisponibilidadDisponibilidad    Disponibilidad todo el año, pedidos con un mes de 
anticipación. 

AnálisisAnálisisAnálisisAnálisis    Microbiológico (hongos y levaduras)  
Multiresiduos de pesticidas 
Análisis físico-químicos (eróxidos, acidez, perfil de ácidos 
grasos ) 
 
Otros análisis solicitados por el cliente. 

Instrucciones de usoInstrucciones de usoInstrucciones de usoInstrucciones de uso    Pueden ser utilizados en aperitivos y como condimento en 
diferentes comidas. 
 
Después de abrir mantener refrigerado    

Beneficios alimentariosBeneficios alimentariosBeneficios alimentariosBeneficios alimentarios    Al ser un producto orgánico (ecológico) esta libre de 
exposición a pesticidas y herbicidas. Las aceitunas poseen 
un alto valor nutritivo debido a su extraordinaria 
composición de grasas insaturadas y ácidos grasos 
esenciales, además poseen gran cantidad de fibra 
beneficiosa para el aparato digestivo. 

CONSERVASCONSERVASCONSERVASCONSERVAS    

ProductoProductoProductoProducto    Aceitunas en conserva    

ProductorProductorProductorProductor    Olinatura, Comuna de Putaendo, V Región, Chile 

DescripciónDescripciónDescripciónDescripción    Pasta de aceitunas elaborada con olivas orgánicas 
certificadas por BCS ÖKO- Garantie. 


