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Pasta de Aji roja

Por la Unién y Esperanza Ltda., Comuna de Pencahue, Tal-
ca, VIl Region de Maule, Chile.

Fino producto artesanal chileno a base de aji rojo picante.

Frasco de vidrio transparente de 170 g.
Etiqueta definida por cliente.

Por definir.
Ajirojo (77%), .vinagre blanco, aceite de maravilla, sal, ajo.

3 anos a partir de la fecha de elaboracion.

Los ajies son cosechados durante marzo, y son llevados a
la planta de proceso, aqui son pesados, lavados |,
despepados y vueltos a pesar. Luego se cuecen con aceite,
vinagre, sal y ajo, esta mezcla es molida formando asi una
pasta la que se vuelve a cocer para posteriormente
envasarla al vacio en caliente, previa esterilizacion de los
frascos. Finalmente se pausterizan los frascos para eliminar
posibles contaminantes.

La elaboracion de la pasta de aji es un proceso manual.

Acuerdos de compra deben tomarse previos a la cosecha.
Anadlisis solicitados por el cliente.

Es una pasta muy picante, Se recomienda consumirla con
pan, carne, verduras o como ingrediente en sopas y salsas.

Después de abrir mantener refrigerado.

El aji contiene capcaicina, un alcaloide que produce el
sabor picante, y la sensacion de ardor. Este sustancia
provoca ademas una dilatacion de Ios vasos sanguineos y
activa la circulacion del sangre. Aparte el consumo de aji
puede matar gérmenes patdégenos y estimula las enzimas
digestivas, el sistema inmunoldgico y el metabolismo.



